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–Na ovogodi{wem Saj-
mu konkurisali smo sa
dvanaest proizvoda,
odnosno sa gotovo ce-
lokupnim asortima-
nom koji distribui-
ramo na tr`i{te, di-

jet jogurt sa 0,9% mle-
~ne masti, jogurt sa 3,2% u

svim vrstama ambala`e, mle-
ko u pakovawima od 0,2l do 1l

u kesi i u fla{i, kisela pavlaka, kiselo mleko i papri-
ka u pavlaci. Stru~na komisija sastavqena od eminent-
nih profesora, kako beogradskog i novosadskog fakul-
teta, tako i ~lanova iz Hrvatske, Makedonije i Slove-
nije pozitivno je ocenila sve na{e izlagane proizvode.
Bilans u~e{}a je pet zlatnih, pet srebrnih i dve bron-
zane medaqe. Posebno bih istakao ne{to na {ta smo vr-
lo ponosni. U konkurenciji brojnih mlekara iz na{e
zemqe, potom iz Hrvatske, Crne Gore, Makedonije, BiH,
na{ proizvod – kisela pavlaka sa 20% mle~ene masti u
ambala`i od 0,2l dobila je maksimalnih 100 poena od
~lanova `irija i samim tim postala apsolutni {ampi-
on kvaliteta u toj robnoj marki. Pro{le sedmice pred-
stavnici na{eg preduze}a prisustvovali su ve~eri do-
dele nagrada kada su nam i zvani~no uru~ena priznawa –
rekao je g. Vrane{evi}.
Na koji na~in uspevate da ostvarite i odr`ite kvalitet
svojih proizvoda i da se nosite sa konkurencijom?
–U na{im planovima razvoja mi smo jo{ uvek regional-
na mlekara i svoje proizvode distribuiramo najdaqe do
Gorweg Milanovca. Mogu se kupiti u ^a~ku, Po`egi,
Lu~anima, Sevojnu, Gorwem Milanovcu i naravno Ari-
qu. 2003. godine kada smo se preselili u ove prostorije
gde se danas nalazimo kapaciteti na{e proizvodwe bili
su 3000l mleka dnevno, a trenutno preradimo i do 12000l.
Uglavnom zbog popuwenosti kapaciteta do sada nismo
radili sireve, ali planiramo da pro{irimo i asorti-
man proizvoda, a samim tim i kapacitete. Na ovom Sajmu
smo nastupali u potpuno novom dizajnu. Naime, izvr{en
je redizajn logotipa i kompletne ambala`e i posebno
nam je drago {to smo za to anga`ovali na{e qude, Tawu
Dra{ki}-Savi} i dizajnera Dragana Prodanovi}a, zva-
nog Proks. Pored priznawa za kvalitet proizvoda
dobili smo i pohvale za sam izgled ambala`e. I to je
jedan od na~ina pra}ewa konkurencije. Mlekara „Mora-
vica“ pratila je standarde koji se odnose na prehrambe-

nu industriju. Ve} imamo HACCAP sertifikat i u na-
{im daqim planovima je da zadr`imo taj sertifikat,
ali i da pratimo nove standarde koji su u oblasti proi-
zvodwe kojom se mi bavimo vrlo bitni. 
Rekli ste da mlekara „Moravica“ dnevno preradi 12000l
mleka. Gde obezbe|ujete tolike koli~ine?
–Istakao bih da odli~no sara|ujemo sa kooperantima
zato {to na vreme ispuwavamo sve svoje obvaveze prema
wima, tako da nemamo problema kada je u pitawu nabav-
ka mleka i uspevamo da obezbedimo neophodne koli~ine.
Na `alost, najmawe se otkupi sa podru~ja na{e op{ti-
ne, 500l dnevno {to je minorno u odnosu na dnevnu proi-
zvodwu. Poku{avali smo sa linijom u Brekovu, ali to
nije za`ivelo. Za sada ve}inu neophodnog mleka otku-
pqujemo sa podru~ja po`e{ke op{tine i delimi~no
u`i~ke. 
Vi ste pomogli i realizaciju projekta „Unapre|ewe
proizvodwe mleka u Ariqu“ time {to ste se obavezali
da otkupite odre|enu koli~inu mleka od kooperanata ?
–Mi smo se obavezali da }emo otkupiti odre|enu koli-
~inu mleka, na vreme platiti i to smo odradili. Mis-
lim da druge dve strane ukqu~ene u realizaciju svega
ovoga nisu uspele da prona|u, da ka`em zajedni~ki inte-
res i, po meni, nisu bili dovoqno samoorganizovani. Sa
druge strane i edukacija proizvo|a~a je vrlo bitna i
mo`da i mi zbog drugih obaveza nismo uspeli da je spro-
vedemo na terenu o~ekivaju}i da }e to oni uraditi.   Da-
nas su se u potpunosti promenili zahtevi u politici
proizvodwe mleka .Individualni proizvo|a~i moraju
ispuwavati odre|ene zahteve prema mlekari, pogotovu
onim koje su u sistemu HACCAP i misle da ostanu u tome.
Trebalo bi da imaju laktofrize, jer mleko mora biti
rashla|eno i otkupqiva}e se samo ono koje bude imalo
odre|eni broj bakterija koji propisuju zakonske insti-
tucije.
[ta jedna mlekara i u stru~nom i u tehni~kom smislu
mora da poseduje da bi dobro i kvalitetno radila, a
samim tim postizala i uspehe koji dolaze kao posledica
toga?
–U dana{we vreme bilo ~ime da se bavite za uspe{an
rad neophodni su dobra organizacija i veliki trud. Nar-
avno stru~ni qudi su neophodni  i mlekara je ove godine
zaposlila pet novih radnika i ukoliko kapaciteti na-
{e proizvodwe budu zahtevali zaposli}emo ih jo{. Ni-
ko ne radi ne{to da bi dobio priznawa, ali ako ona do|u
kao rezultat dobrog rada, organizacije i velikih odri-
cawa, svakako da prijaju.                                              S. R.

Veliki uspeh mlekare „Moravica“

AAPPSSOOLLUUTTNNII  [[AAMMPPIIOONN  KKVVAALLIITTEETTAA
I ove godine stru~ni `iri novosadskog poqoprivrednog Sajma odli~no ocenio pro-
izvode mlekare „Moravica“. Bilans ovogodi{weg izlagawa je pet zlatnih, pet sre-
brnih i dve bronzane medaqe. Najve}e priznawe po re~ima direktora preduze}a g.
Nenada Vrane{evi}a je medaqa za proizvod kisela pavlaka sa 20% mle~ne masti u
ambala`i od 0,2l koja je progla{ena apsolutnim {ampionom u svojoj robnoj marki

Da su rezultati i kvalitet najboqa potvrda rada jo{ jednom nas je uverila mlekara
„Moravica“. Nedavno su u Novom Sadu predstavnicima ove firme uru~ena prizna-
wa za kvalitet proizvoda sa kojima su konkurisali za nagrade na 74. Me|unarodnom
poqoprivrednom sajmu. Tako je samo nastavqena niska uspeha i nagrada za kvalitet

wihovih proizvoda. O velikom uspehu, planovima, razvoju i unapre|ewu pro-
izvodwe razgovarali smo sa g. Nenadom Vrane{evi}em, vlasnikom i direkto-

rom mlekare „Moravica“.


